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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 40 Du 29 Sept au 03 Octobre
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Salade verte sio) Salade de lentilles “*'2aux petits oignons
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Saucisse fumée [ B Filet de poisson Créme paprika
Saucisse veggie l l
Purée de pommes de terre au lait Bio 20 Trio de légumes (H.Vert/Carottes/Brocolis)
Carré du trieves 2o Q Tommes des pyrénnées ||

k Mousse chocolat <59 j Poire /

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *
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= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]




